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NOS PARTENAIRES JURASSIENS



La Fruitière Vinicole de Voiteur à été créée en 1957, installée au pied
du rocher de Château-Chalon et aux portes de la reculée de Baume
les Messieurs.

Agrandissement en 1991 : construction d’un caveau de vente,
cuverie inox, grenier à vin jaune et bureaux.

Agrandissement en 1996 : construction d’un bâtiment pour l’élevage
du vin jaune.

Agrandissement en 2003 : construction d’un bâtiment pour le
stockage, l’habillage des bouteilles et les expéditions.

Aujourd’hui la surface exploitée est de 75 Hectares pour 50
sociétaires, la production moyenne est de 3000 Hectolitres, répartie
en Château-Chalon, Crémant, Macvin, Côtes du Jura Blanc, Rosé,
Rouge, Vin Jaune et Vin de Paille.

Fruitière Vinicole de VOITEUR



Nous sommes en 1909, 33 agriculteurs du village décident de se
regrouper pour fonder une Fruitière.

Dans les années 60 la fruitière prend un nouvel essor avec les
premiers vignerons qui s’orientent vers la monoculture. Pour ceux qui
ont choisi cette voie, les surfaces alors d’un hectare passent
rapidement à 2 puis 3 hectares, tout ceci est rendu possible grâce à la
mécanisation.

En 1977, La surface exploitée est passée à 35 Hectares, pour
atteindre les 45 Hectares en 1989.

En 1998, c’est la construction de la nouvelle cuverie, avec 70
Hectares de vigne la Fruitière doit se doter d’un outil moderne,
répondant aux normes de l’alimentarité et qui permet de se
désenclaver du centre du village.

Aujourd’hui la surface exploitée est stable à 60 Hectares pour 40
sociétaires, la production moyenne est de 3000 Hectolitres, répartie
pour 45% en Arbois-Pupillin, 20% en Arbois, 15 % en Côtes du Jura,
16 % en Crémant et 4% en Macvin.

Fruitière Vinicole de PUPILLIN
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Domaine Yannick BLANCHET

Jeune vigneron installé depuis 2003, Yannick BLANCHET cultive la
vigne sur 5 hectares dans les pentes escarpées du petit vignoble de
Cerdon, situé dans le département de l’Ain entre Lyon et Genève.

Yannick exerce par passion son métier de vigneron, dans la
tradition des générations passées et avec le savoir faire de sa
formation supérieure en viticulture/oenologie.

Le CERDON produit par le domaine vous surprendra par ses atouts
que lui confère sa méthode de vinification « ancestrale », qu’aucun
autre vin ne pourra vous apporter :
- Une mousse fine et légère - Un faible degré alcoolique
- Une couleur rosée - Des arômes de fruits rouges

http://www.domaineyannickblanchet.com/Image.ashx?IMG=e96ddd5d-1050-43f3-8955-eb58bfeab89c
http://www.domaineyannickblanchet.com/Image.ashx?IMG=e96ddd5d-1050-43f3-8955-eb58bfeab89c
http://www.google.fr/url?url=http://www.saveur-gascogne.com/index.php/nos-vins/gamme-premiere/vintus-premier-terroir-rouge&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwjQ8Nns_bbPAhUHOxQKHVBYDRAQwW4ILjAM&usg=AFQjCNFD-riqkEKdpNivyCSyLZNDbYpa_g
http://www.google.fr/url?url=http://www.saveur-gascogne.com/index.php/nos-vins/gamme-premiere/vintus-premier-terroir-rouge&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwjQ8Nns_bbPAhUHOxQKHVBYDRAQwW4ILjAM&usg=AFQjCNFD-riqkEKdpNivyCSyLZNDbYpa_g


La SAS Givaudan David est née en mai 2011 de l’association de deux
hommes de la terre, Bernard Perret et David Givaudan, afin de
commercialiser les Vins de la Vallée du Rhône. Propriétaires-
récoltants et producteurs maîtrisant toute la chaine qui va de la
vigne, du cep à votre table, ils peuvent ainsi contrôler toute la filière
vitivinicole.

A ce jour, nous possédons le Domaine de Givaudan avec 20 hectares
d’appellation IGP vins de Pays d’Oc et Côtes du Rhône qui est dirigé
par David Givaudan.

Le Domaine de Rabusas avec 100 hectares d’appellation Côtes du
Rhône et Côtes du Rhône Villages qui est conduit par Bernard Perret.

Le Domaine d’Antonin s’étend sur 30 hectares dans la partie
méridionale de la Vallée du Rhône avec les appellations Côtes du
Rhône et Côtes du Rhône Villages.

Nos bureaux et locaux sont situés à Cavillargues, dans le
département du Gard.

GIVAUDAN DAVID SAS



LA CAVE DE CLAIRMONT

7 FAMILLES DE VIGNERONS

Crée en 1972, la Cave de Clairmont est née de l'union de 3 familles de
vignerons spécialistes du Crozes-Hermitage et désireux de mettre en
commun leur amour de la vigne et du vin. Les générations se
succèdent et les familles s'agrandissent , mais la rigueur et la passion
que nous ont transmises nos anciens subsistent.

La cave de Clairmont compte aujourd'hui treize associés, représentant
sept familles de vignerons.

Ensemble, nous déployons autant d'énergie au vignoble qu'au chai
pour assouvir notre passion de la vigne et du vin et, ainsi, vous
satisfaire.



Les vins Louis Hauller sont tout d’abord l’histoire d’une famille
alsacienne, l’histoire de la Famille HAULLER.
La Famille HAULLER est le résultat d’une longue tradition artisanale :
mon grand père, Léon Hauller (1913 – 2005) était le dernier d’une
lignée de Maîtres Tonneliers depuis 1776.
Son fils, Louis, se spécialise dans la culture de la vigne avec une idée
bien précise : élaborer de Grands Vins d’Alsace, élégants, sec et
raffinés.
Aujourd’hui, je gère le domaine avec une équipe compétente et
dynamique, et plus particulièrement assisté par mon épouse Laurence
ainsi que mes deux fils Ludovic et Guillaume. Notre famille maîtrise
avec précision toutes les étapes de la production et est pleinement
impliquée dans la poursuite de cette belle histoire qu’est celle de la
Cave du Tonnelier.
“Un siècle plus tard, notre objectif est toujours le même : produire
d’élégant et remarquable vins d’Alsace »
Claude Hauller - Propriétaire

FAMILLE HAULLER – LA CAVE DU TONNELIER

http://www.louishauller.com/images/gallery/28.jpg
http://www.louishauller.com/images/gallery/28.jpg


Le Domaine est situé dans le sud de la France, sur l’AOP Faugères
dans la commune de Fos.

Les 9 hectares de vignes composés de syrah, grenache, carignan et
mouvèdre sont implantés sur un grand terroir de schiste entre 200 et
300 mètres d’altitude.

Ce domaine a été crée par Sébastien Louge avec le soutient de sa
famille.
Après plusieurs années d’expérience dans divers vignobles en France

et dans le monde, ce jeune agriculteur a décidé de prendre son envol
et d’exprimer sa passion pour la vigne et le vin.

DOMAINE DE L’ARBUSSELE



LES VIGNERONS DE CASCASTEL

C’est dans le massif des Hautes Corbières que 69 vignerons portés
par la passion de leur métier ont créé notre cave un petit matin de
1921. Notre coopérative a traversé le temps malgré quelques petites
péripéties.
AOC Corbières
En terme de superficie, elle est la première appellation du 
Languedoc et la quatrième de France. Notre cave produit chaque 
année en moyenne 10 000 Hectolitres.
Cette zone s’étend des portes de Carcassonne aux étangs de Leucate 

et de Narbonne. Les Corbières nous offrent une grande diversité de 
sols (schistes, calcaires, marnes). Notre cave possède 305 hectares 
de vignes en Corbières.

AOC Fitou
Première appellation d’origine contrôlée du Languedoc-Roussillon, 

le Fitou, uniquement rouge, a été créé en 1947. La qualité du vin, 
notre savoir-faire ancestral ainsi que notre région de production ont 
permis la reconnaissance de ce vin. Nous en produisons chaque 
année 10 000 Hectolitres pour une superficie de 300 hectares.
C’est en altitude, sur le Massif des hautes Corbières que se trouve 

notre Fitou, sur l’un des territoires les plus variés de France. C’est 
cette diversité de sols qui permet de donner une merveilleuse 
complexité au vin.



La marque SAVEUR GASCOGNE voit le jour en 2007. Une gamme de 
vin basée sur les quatre couleurs : rouge, rosé, blanc sec et blanc 
moelleux. Distribution en Super et hyper marché. Le mot de 
Gascogne, alors très peu utilisé à cette époque, est mis en avant ; les 
présentations des vins se veulent surprenantes. 
En 2008 création de la gamme « PREMIERE » 
Une identification des cépages sur les bouteilles, avec des cuvées 
sélectionnées dans les différents domaines. 
De 2008 à 2011 différentes cuvées voient le jour : « TENDANCE » et 
« SIGNATURE ». 
Création en 2011 de « VINTUS » gamme sélectionnée pour les 
cavistes et les restaurants. 
A partir de 2012 les vignerons sont nettement identifiés, toutes les 
bouteilles sont signées par le vigneron récoltant. 
2014 le nom de VINTUS est utilisé pour l’ensemble des cuvées. 
Vintus devient alors la marque de domaine principale, Saveur 
Gascogne reste le nom du regroupement. 
Deux gammes distinctes sont créées avec l’ensemble des vignerons : 
une pour le CHR et les cavistes et une pour la grande distribution. 
Après une distribution régionale, Saveur Gascogne se développe 
vers d’autres lieux en France et à l’étranger. 

SAVEUR GASCOGNE

http://www.google.fr/url?url=http://www.vins-cotes-gascogne.fr/gp/Production/15&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwi41ZmRgbfPAhUCahoKHb4CATw4FBDBbggoMAk&usg=AFQjCNGx_Atj4AA7vE6UwFsJeq09_tE8XA
http://www.google.fr/url?url=http://www.vins-cotes-gascogne.fr/gp/Production/15&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwi41ZmRgbfPAhUCahoKHb4CATw4FBDBbggoMAk&usg=AFQjCNGx_Atj4AA7vE6UwFsJeq09_tE8XA


Maison Hervé ROBERT

Historiquement, la Maison ROBERT est une des plus anciennes
Maisons de la Côte des Bar !
En effet, c’est en 1945 que le Champagne Bernard ROBERT voit le
jour. Créé par Marie-Madeleine DOSNE, issue d’une famille de
viticulteurs et Bernard ROBERT son époux, ancien coiffeur de métier.
De leur union naissent 7 enfants (4 garçons et 3 filles). 3 fils
reprennent l’exploitation : Jean-Pierre, Jean-Claude et Hervé.
le domaine s’étend sur une superficie d’environ 30 hectares, répartis
sur 7 communes de la Champagne méridionale (BAR-SUR-AUBE,
VOIGNY, ARRENTIÈRES, ARGENTOLLES, RIZAUCOURT, ROUVRES-LES-
VIGNES, VILLENAUXE-LA-GRANDE). Sur ces coteaux sont élevés les
4 principaux cépages champenois : le Pinot Noir, le Pinot Meunier, le
Chardonnay et le Pinot Blanc.
A ce jour, c’est à la 3ème génération que revient le privilège de faire
fonctionner l’exploitation familiale.
Sébastien, un des petits-fils de Marie-Madeleine et Bernard, est co-
gérant avec ses oncles Jean-Pierre et Jean-Claude, sa
mère Johanne et son cousin Jean-Christophe;
Tous nos gestes sont effectués avec le plus grand soin et notre
attention est permanente. Après un long moment de vieillissement
dans nos caves, nous proposons des champagnes de qualité aux
saveurs uniques.
Par souci de qualité, nous pratiquons une viticulture raisonnée sur
l’ensemble de notre vignoble.



Domaine F. FÉLIX & G.NAVARRO

Fabien Félix s'est installé en 1999 sur ce domaine familial qui ne
trouvait pas de successeur : 4,5 ha à l'époque, le tout vendu en vrac au
négoce.

Au cours des années, le Domaine situé sur les hauteurs de la
commune de Chignin au lieu dit le Villard, c’est développé pour
atteindre aujourd’hui 15 hectares.

Depuis 2012, Fabien Félix est associé avec Georges Navarro qui était
adhérent à la cave coopérative des Vignerons Savoyards sur Apremont.

Nous produisons des vins blancs, rosés, rouges et pétillants de Savoie
sous les appellations Chignin, Chignin Bergeron, Abymes et Apremont.



Domaine Philippe CHAPOT

Situé à 8 km au sud de Chambéry, notre Domaine est installé en
coteaux exposés au soleil levant sur un site exceptionnel.

En 1248, l’éboulement du mont Granier a créé un terroir spécifique
constitué d’éboulis argilo-calcaires que l’homme a façonné au cours
des siècles.

Viticulteurs depuis plusieurs générations, nous sommes installés au
cœur du vignoble d’Apremont depuis 1870.

Nos vignes poussent dans un sol constitué d’éboulis argilo-calcaires.

La diversité de nos cépages nous permet de satisfaire les plus fins
nez et les plus fins palais. - Altesse. - Chardonnay. - Gamay. -
Jacquère.

http://www.lyon-saveurs.fr/?attachment_id=4471
http://www.lyon-saveurs.fr/?attachment_id=4471
http://www.guide-des-vins-de-savoie.fr/rhone-alpes/savoie/producteur-apremont/vignette-philippe-chapot-73194-0.jpg
http://www.guide-des-vins-de-savoie.fr/rhone-alpes/savoie/producteur-apremont/vignette-philippe-chapot-73194-0.jpg

